
R E S T Ò  T A T À

L E S  A L P E S

DIVERTIMENTI DELLO CHEF




Crudo di bue,  noci ,  pere e toma




Salmerino,  zucca,  panna acida e caviale




Ravioli  di  selvaggina,  fonduta,  l imone e caffè




Spaghetto "fel icett i " ,  burro acido,  gessato di  capra e fondo di pollo




Cervo,  sedano rapa e kiwi




Piccione,  cavolf iore e pompelmo




Caco




Cioccolato




Piccola pasticceria

€90

ABBINAMENTO VINI

€60

R E S T Ò  T A T À



R E S T Ò  T A T À

Funghi ,  uovo,  cipolla e pancetta

Salmerino,  zucca,  panna acida e caviale

Scampo mediterraneo

Crudo di bue,  noci ,  pere e toma

A N T I P A S T I

P R I M I

Ravioli  di  selvaggina,  fonduta,  l imone e caffè

Spaghetto "Felicett i " ,  burro acido,  gessato di  capra

e fondo di pollo

Fagotto di  topinambur,  gambero rosso,  agrumi

fermentati

Risotto "carnaroli " ,  rapa rossa,  caprino e mela

S E C O N D I

Cervo,  sedano rapa e kiwi

Piccione,  cavolf iore e pompelmo

Lucioperca,  patate e giardino di  verdure

Merluzzo,  cime di rapa,  burre blanc e tartufo nero

Coperto e Forno €4
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R E S T Ò  T A T À


